
C A T A L O G U E  D E  P R O D U I T S
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S A N T ’ O R O  T R A N S F O R M E  L A  R O U T I N E  Q U O T I D I E N N E
E N  M O N D E  D E  D É C O U V E R T E S



Q U E  C E  S O I T  A U X  Q U A T R E  C O I N S  D U  G L O B E  O U  S I M P L E M E N T  A U  C O I N  D E  L A  R U E , 
N O T R E  M I S S I O N  E S T  D E  T R O U V E R  D E S  P R O D U I T S  A U T H E N T I Q U E S , 

D E  Q U A L I T É  S U P É R I E U R E  E T  D E  L E S  L I V R E R  J U S Q U ’ À  L A  T A B L E  D E  N O S  C L I E N T S



N O T R E  V I S I O N  D ’ E N T R E P R I S E  E S T  D E  R É U N I R  L E S  G E N S 
À  T R A V E R S  L E S  P L A I S I R S  D E  L A  T A B L E .  N O U S  C R O Y O N S  Q U E  L A  P R É P A R A T I O N  D U  R E P A S 

C O N T R I B U E  F O R T E M E N T  À  S T I M U L E R  À  L A  F O I S  L A  C R É A T I V I T É , 
L ’ I N S P I R A T I O N  E T  L E  D É S I R  D ’ E X P L O R A T I O N
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1

H U I L E  D ’ O L I V E
3

S A U C E S  P O U R  P Â T E S
2

O L I V E S
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R I S O T T O S

Que ce soit pour leur goût délectable, leur sublime 
arôme ou leur caractère onctueux, nous assurons 
que nos risottos ont été conçus dans un souci de 
perfection. Ils donnent non seulement un 
avant-goût de l’Italie, mais ils sont aussi faciles et 
rapides à préparer. Le contenu de chaque boîte 
renferme un délice de simplicité qui peut être 
aisément cuisiné par tout le monde, de l’apprenti 
au chef chevronné ! Notre riz Carnaroli provient 
d’une ferme locale dans la région de Piémont, au 
nord de l’Italie. Toutes les étapes de production 
sont prises en charge directement à la ferme, de 
la récolte du riz, à la transformation des aliments, 
en plus de l’emballage de chaque boîte. Tous nos 
mélanges de risotto contiennent un bouillon de 
légumes fait exclusivement à partir d’aliments de 
qualité supérieure et d’huile d’olive extra vierge. 
Un paquet de risotto peut être servi comme à-côté 
pour 4 personnes ou plat principal pour 
3 personnes.

P I É M O N T ,  I T A L I E



R I S O T T O 
A U X  A R T I C H A U T S

B I O L O G I Q U E

 
#  P R O D U I T  01

12  X  2 5 0  G

R I S O T T O 
À  L A  C I T R O U I L L E

B I O L O G I Q U E
 

#  P R O D U I T  0 3
12  X  2 5 0  G

R I S O T T O 
A U X  L É G U M E S
B I O L O G I Q U E

 

#  P R O D U I T  0 2
12  X  2 5 0  G

R I S O T T O 
P O R C I N I

B I O L O G I Q U E

 

#  P R O D U I T  0 0
12  X  2 5 0  G



R I S O T T O 
A U X  P O I R E A U X

 

#  P R O D U I T  0 7
12  X  2 5 0  G

R I S O T T O 
A U X  T R U F F E S

 

#  P R O D U I T  0 5
12  X  2 5 0  G

R I S O T T O  A U X  A S P E R G E S 
E T  P O R C I N I

#  P R O D U I T  0 6
12  X  2 5 0  G

R I S O T T O 
A U X  4  F R O M A G E S

 
#  P R O D U I T  0 4

12  X  2 5 0  G



R I S O T T O  A U X  C R E V E T T E S 
E T  R O Q U E T T E

 

#  P R O D U I T  0 8
12  X  2 5 0  G



S A U C E S  P O U R  P Â T E S

P I É M O N T ,  I T A L I E

Notre sauce tomate prête-à-servir est faite 
entièrement à partir de tomates biologiques 
cultivées en Italie. Chaque sauce contient 
uniquement des ingrédients biologiques, de l’huile 
d’olive extra vierge aux légumes et épices. Elles 
ne contiennent aucun ajout de sucre, de pâte de 
tomate ou d’ingrédients artificiels. Nos sauces 
sont aussi cuisinées pour satisfaire les besoins des 
végétaliens et ne contiennent aucune trace de 
gluten. La fraicheur des aliments et la simplicité 
des ingrédients naturels qu’elles renferment sont 
garantes d’un goût authentique incomparable. 
Pour apprécier toutes les saveurs de nos sauces, 
réchauffez-les dans une poêle à feu moyen 
pendant 5 minutes et ajoutez-y vos pâtes favorites, 
une fois cuites!



S A U C E  T O M A T E S 
A V E C  A R T I C H A U T S

B I O L O G I Q U E

 
#  P R O D U I T  13

6  X  3 2 0  M L

S A U C E  T O M A T E S  A V E C 
C Â P R E S  E T  O L I V E S

B I O L O G I Q U E

 
#  P R O D U I T  12

6  X  3 2 0  M L

S A U C E 
T O M A T E S  E T  B A S I L I C

B I O L O G I Q U E
 

#  P R O D U I T  11
6  X  3 2 0  M L



H U I L E  D ’ O L I V E

Notre huile d’olive extra vierge biologique est 
produite sur une ferme Sicilienne située près de la 
mer Tyrrhénienne. Elle contient une seule variété 
d’olives provenant de la région de Castelvetrano, 
la Nocellara del Belice, reconnue pour son léger 
goût crémeux. Ces olives sont cueillies à la main 
durant les mois d’octobre et de novembre. Bien 
qu’il s’agisse d’un processus long et ardu, cette 
technique permet d’assurer que les olives soient à 
pleine maturité au moment de la cueillette et en 
bon état afin de préserver toutes leurs arômes et 
leurs saveurs. Les olives sont ensuite pressées à 
froid dans les 12 heures suivant la cueillette. De 
plus, notre huile est aussi non filtrée, préservant 
ainsi son odeur, son goût, ses vitamines et sa 
concentration en antioxydants. 
Profil de saveur : Une huile d’olive parfaitement 
équilibrée avec des touches fruitée et épicée. Il en 
ressort aussi des notes d’herbes fraîches, 
de tomates vertes, d’amandes et de cœurs 
d’artichauts.

S I C I L E ,  I TA L I E



H U I L E  D ’ O L I V E  E X T R A 
V I E R G E  N O C E L L A R A  D E L 

B E L I C E  B I O L O G I Q U E
 

#  P R O D U I T  0 9
1 2  X  5 0 0  M L



O L I V E S

Nos olives de table Nocellara del Belice sont 
précisément les mêmes que nous utilisons pour 
produire notre huile d’olive. Elles sont biologiques 
à 100 % et cueillies à la main à l’apogée de leur 
maturité sur une ferme Sicilienne. Elles sont ensuite 
emballées dans une saumure d’eau salée qui 
permet de préserver leur fraicheur et leur texture 
croquante. Les olives Nocellara del Belice sont 
reconnues pour leur léger goût crémeux qui saura 
certainement charmer les papilles de tout un 
chacun!

S I C I L E ,  I TA L I E



O L I V E S  V E R T E S 
N O C E L L A R A  D E L  B E L I C E 

B I O L O G I Q U E
 

#  P R O D U I T  10
6  X  5 8 0  M L



M A R C O  P A N A R E L L O

D I R E C T E U R ,  O P É R A T I O N S

M A R C O @ S A N T O R O F O O D S . C O M

5 1 4  3 9 9  2 4 2 5       5 1 4  5 9 2  8 0 2 0

L U C A  P A N A R E L L O

D I R E C T E U R ,  D É V E L O P P E M E N T  D E S  A F F A I R E S

L U C A @ S A N T O R O F O O D S . C O M

5 1 4  3 9 9  2 4 2 5       5 1 4  5 9 2  2 2 1 8



S A N T O R O F O O D S . C O M




